Перспективный план к проекту

«В гостях у бабушки Арины»

	№
	Тема
	Цель
	Задачи
	Методы и приемы
	Оборудование

	1.


	«Знакомство»
	   Познакомить детей с искусством гостеприимства
	  Дать первичное представление о сервировке и оформлении стола;

   закрепить знание детей о технике безопасности при работе с посудой и столовыми приборами;

   воспитывать культуру поведения и КГН за столом, в общении с друзьями, уважении к труду взрослых, эстетический вкус.


	Показ, просмотр сервировки стола;

   беседа о Т.Б., К.П., КГН;

    наглядный материал о сервировке стола и его оформлении;

     художественное слово: загадки, пословицы, поговорки, стихи, присказки;

    анализ работы.
	   Детская мебель по росту детей, чайный сервиз, столовый набор, магнитная доска, магнитики, указка, демонстрационный материал, образец сервировки стола.

	2.
	  I часть. «Сервировка стола»

  II часть. «Моделирование бутербродов»

	    Формировать умение, навыки сервировки стола;

     знакомство с моделированием бутербродов из цветной бумаги.


	  Учить с/стол и запоминать последовательность действия;

  упражнять с/стол, ТБ при работе с посудой;

   воспитывать аккуратность, терпение, дружеские взаимоотношения;

   увлечь детей затеей моделирования бутербродов;

    вспомнить технику вырезания геометрических фигур, складывание листа и отрывания. 
	     Вспомнить и рассказать о последовательности сервировки стола, о ТБ, о КГН, о К. поведения;

     рассм-ть образцы с/стола и моделир-ии бутербродов;

      беседа и показ об искусстве моделир-ния бутербродов из бумаги;

      показать простые приемы и способы приготовления;

художест-е слово.  
	     То же, что и на I-м занятии, а также бумага белая и цветная, клей, ножницы, салфетки для работы, фломастеры.



	3.
	   I часть. «Сервировка стола»
  II часть.
«Моделирова-

ние бутербродов»
	      Формировать эстетический вкус при сервировке стола и моделировании бутербродов.
	    Продолжать обучать с/стола, делать бутерброды из бумаги;

    закреплять с/стола и моделирование бутербро-в;

    воспитывать аккуратность, соблюдать ТБ.
	    Повторение показа и советы при с/стола;
    беседа по моделированию бутербродов, т.е. последовательность действия

    просмотр образцов;
    вопрос-ответ(помощь воспитателя детям);

    художественное слово;

    анализ работ.

    
	  См. занятие №2

	4.
	 I часть.
« Оформление стола»

 II часть.

«Моделирова-

ние бутербродов»
	 Формировать умения и навыки оформления стола;
  вызвать интерес к самостоятельной деятельности.
	
Закреплять с/стола;

      учить оформлять стол;

      воспитывать аккуратность, терпение, усидчивость;

      развивать глазомер, ориентировку, фантазию. 
	
Практическая самост-я

работа детей по с/стола;

    беседа и советы по оформлению стола;
     рассматривание иллюстраций;

     художественное слово;

     анализ работ.
	
См. занятие №2

	5.
	  I часть.
 «Оформление

стола»
 II часть.

  «Моделирова

 ние бутербродов»
  
	    Совершенствовать
умения и навыки при 

сервировке и оформлении стола, а также при моделировании бутербродов.
	    Упражнять сервировать стол;
    продолжать обучать оформлять стол;

    моделировать бутерброды самостоятельно;
    закреплять ТБ, моторику рук.
	
Самостоятельная деятельность детей: сервировка стола, оформление стола;

     вопрос-ответ (помощь воспитателя);

     показ и объяснение при моделировании бутерброда;

     рассматривание образцов;

     художественное слово;

     анализ работ. 
	    То же, что на пред. занятиях 

	6.

	  I часть.
«Складывание салфеток»

   II часть «Моделирова

ние бутербродов»

	    Формировать интерес складывать салфетки из ткани;

  воспитывать чувство цветовой гаммы.

	    Продолжать закреплять умение и навыки сервировать и оформлять стол;

   учить складывать салфетки-5 способов;

   развивать глазомер, ориентировку;

   воспитывать эстетический вкус, аккуратность и осторожность при работе с ножницами.
	    Практическая работа детей, беседа, рассматривание иллюстраций, анализ работы детей.
	    См. занятие 2

	7.
	  I часть
« Оформление стола»

 II часть

«Моделирова

ние бутербродов»
	
Совершенствовать
искусство оформления и с/стола;

    технологию моделирования бутербродов.
	    Закрепление умений и навыков при сервировке и оформлении стола, складывании салфеток из ткани;
    соблюдение ТБ;

    аккуратность, глазомер, эстетический вкус.
	  Самостоятельная практическая работа детей;
  угощение гостей бутербродами;

  напоминание ТБ при работе с ножницами;

   художественное слово.
	См. занятие 2

	8.
	 Чаепитие:
«Чудо-бутерброд»
	Совершенствовать технологию приготовления моделей бутербродов;

  оформление стола.
	    Закрепление умения оформлять стол и моделировать бутерброды;
    развивать фантазию;

    содействовать развитию самостоятельности;

    воспитывать любознательность, чувство ответственности за коллектив и дружелюбие.
	    Беседа об оформлении стола;
    рассматривание иллюстраций;
     советы по ТБ;

     вопрос-ответ;

     самостоятельная деятельность детей;

      обобщение;

      приглашение к столу.
	То же, что и на пред. занятиях


